LA CARTE

A Zm‘ayer

Plancha de Jambon San Daniele AOP, 16 mois d'affinage .........ccocveeveeveeeercrncnnece. 24€

Plancha mixte de jambon serrano, lomo ibérique, chorizo et coppa di Parma ........ 19€

Les Entrées

Foie gras mi-cuit de la ferme Vignal, chutney d'echalottes et pommes vertes.......... 22€
Gravlax de saumon, purée de granny smith, yuzu et wasabi..........ccccecreeurcrrecrnenees 17€
Dakos « pain d'orge grillé » composé d'une salade Cretoise .........cocceveveurecrrereennnee 15€
Ceviche de poisson - selon arrivage - auX agruMeS .........cceveeerrereerreereneeensesesennnen, 17€
Escargots a la bourguignonne, ferme helicicole du mail Ste Colombe - la douzaine 18€

La Salade

Grande Salade fagon CABSAN .........cvveviureeiriinieireeice ettt ssss s s s snsns 24€

Burrata pugliese artisanale 300gr, gaspacho de tomates green zebra et huile extra vierge d'olive .. 21€

Les Viandes et Foissons

Entrecote de boeuf marchand de vin 300g, frites au COULEAU ....uvveveieevecieiciee e, 32¢€
Poulpe juste snacké a I'huile d'olive et millefeuille de légumes de saison .........ccocceeveeveeireerenaneee. 28€
Magret de canard a l'orange, polenta croustillante et tomates confites ..........ccoeveveveveninininennes 29€
Lotte rotie au beurre, risotto de riz venere, eSpuma au Safran..........cceeevveeeereeerceseesseseesee e, 32¢€
Tartare de boeuf au couteau, frites et Salade .........cceueureurcerererieicc s 29€

Les Homayes et Desserts

Duo de fromages : Ossau Iraty, Téte de moine et confiture de cerises NOIrES .......ccovvevvverrerrereeennnnnne 14€
La profiterole XL du Chateau glace vanille, sauce au chocolat ..........ccoveeeereeirieneineeeereenee, 12€
DOME AUX ADIICOTS ..ottt s st 1€
Croustade aux pommes et glace rhum FaiSin .........c.ccvcreureeieeincincnenrr e 10€
Charlotte au chocolat et caramel beurre Salé.............cvveeeieiriiec e 12€

Tous nos plats sont élaborés par nos chefs.
Origine viande : Francaise et U.E. Disponibilité des produits de la carte en fonction des arrivages. Prix TTC. Service compris.




Le Menw du Bistrot

ENTREE + PLAT + DESSERT A 35€

Entrée

Gaspacho de tomates coeur de boeuf, sorbet au basilic
et citrons verts
ou
Tataki de thon et sauce tonnata

LES MENUS

Alat

Conchiglioni farcis au saumon, épinards et ricotta,
poutargue rapée
ou
Paleron de boeuf mitonné, pressé de pommes de terre
et sauce tartare

Dessert

Flan catalan
ou
Sabayon aux fruits de saison

— Le Meww du /'wr — Fitchoun —

Entrée + Plat + D t 27€
ntrée + Plat + Desser Plat + Dessert

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 23,50€ (jusqu'a 12 ans)
Uniquement le midi du lundi au vendredi. 15€
Hors jours fériés.

Tous nos plats sont élaborés par nos chefs.
Origine viande : Francaise et U.E. Disponibilité des produits de la carte en fonction des arrivages. Prix TTC. Service compris.



